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Ossetra Imperial ®®
El Caviar del Zar
ACIPENSER GUELDENSTAEDTI

Caviar clásico esencial del Mar Caspio, obtenido del esturión 
Acipenser Gueldenstaedti, el Ossetra Imperial seduce con la 
elegancia de su color ámbar dorado y la exquisita calidad de 
sus granos.

Con una firme textura que los hace destacar, los granos de este 
caviar son de tamaño generoso, ofreciendo una experiencia 
sensorial única.

Su sabor intenso a nuez, delicado pero pronunciado, deleita 
los paladares más exigentes, convirtiéndolo en una 
elección sublime para los amantes del caviar.
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TIPO
Imperial

ORIGEN
Mar Caspio y Río Amur

ESPECIE
Acipenser 
Gueldenstaedti

COLOR
Ámbar oro

INTENSIDAD

TAMAÑO HUEVAS

TEXTURA

Pequeño

Suave

Ligera

Grande

Firme

Robusta

esturión

a destacar

en boca

u/cpeso formato

Ref: 9713
Ref: 9714
Ref: 9715

30gr
50gr

100gr

1 u/c
1 u/c
1 u/c

Lata
Lata
Lata

TIPO
Royal

ORIGEN
Río Amur

ESPECIE
Huso Huso

COLOR
Gris plateado

INTENSIDAD

TAMAÑO HUEVAS

TEXTURA

Pequeño

Suave

Ligera

Grande

Firme

Robusta

esturión

Del esturión Huso Huso, este caviar más prestigioso es el 
más raro. Sus huevas, con una membrana muy fina, 
estallan delicadamente en la boca.

a destacar

Su grano gris plateado es magnífico.

en boca

Las características en el paladar del caviar Beluga 100% 
residen en su sabor a mar delicado y sedoso, de gran 
complejidad, su hueva es suntuosa, mantecosa y cremosa.

Ref: 1462
Ref: 1463
Ref: 1464

30gr
50gr

125gr

1 u/c
1 u/c
1 u/c

Lata
Lata

u/cpeso formato

Ref: 1461 10gr 1 u/c Lata

Lata
Ref: 1465 250gr 1 u/c Lata

Beluga 100%
HUSO HUSO



El esturión Acipenser Baerii es originario de Siberia. 
Los granos del caviar baerii son más pequeños y más 
oscuros que los de otros caviares ofrecidos. 

a destacar

El caviar BAERII ROYAL procede de La Escaleruela, es el 
caviar de Sarrión, reconocido por su excelencia y éxito 
internacional que ha llegado a ser conocido en gran 
parte del mundo.

en boca

En boca, su sabor es mantecoso y suave, llevado por unas 
notas a nuez.

INTENSIDAD

TAMAÑO HUEVAS

TEXTURA

Pequeño

Suave

Ligera

Grande

Firme

Robusta

esturión

TIPO
Royal

ESPECIE
Baerii

ORIGEN
La Escaleruela 
(Sarrión)

COLOR
Gris oscuro

Ref: 1467
Ref: 1468
Ref: 1469

30gr
50gr

125gr

1 u/c
1 u/c
1 u/c

Lata
Lata

u/cpeso formato

Ref: 1466 10gr 1 u/c Lata

Lata
Ref: 1470 250gr 1 u/c Lata

Baerii Royal
 ACIPENSER BAERII



TIPO
Royal

ESPECIE
Acipenser 
Gueldenstaedtii

ORIGEN
Río Amur

COLOR
Marrón dorado

INTENSIDAD

TAMAÑO HUEVAS

TEXTURA

Pequeño

Suave

Ligera

Grande

Firme

Robusta

esturión

Caviar clásico obtenido del esturión Acipenser Gueldenstaedti, 
el Osetra Royal seduce con la elegancia de su color marrón 
dorado y la exquisita calidad de sus granos.

a destacar

Con una firme textura que los hace destacar, los granos de este 
caviar son de tamaño generoso, ofreciendo una experiencia 
sensorial única.

en boca

Su sabor es intenso a nuez con notas frutales, delicado pero 
pronunciado, que perdura en el paladar. Deleita los paladares 
más exigentes, convirtiéndolo en una elección sublime
para los amantes del caviar.

Ref: 1472
Ref: 1473
Ref: 1474

30gr
50gr

125gr

1 u/c
1 u/c
1 u/c

Lata
Lata

u/cpeso formato

Ref: 1471 10gr 1 u/c Lata

Lata
Ref: 1475 250gr 1 u/c Lata

Osetra Royal
ACIPENSER GUELDENSTAEDTII



SSiibbéérriieenn ®®
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El esturión Acipenser Baeri es originario de Siberia. Los 
granos del caviar baeri son más pequeños y más oscuros que 
los de otros caviares ofrecidos.

En general, su sabor es directo, llevado por un dominio de 
sabor afrutado.

En boca, el ataque directo abre las papilas gustativas con un 
dominio afrutado. Luego, apreciamos sus hermosas notas 
minerales sobre una estructura muy discreta y yodada.
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INTENSIDAD

TAMAÑO HUEVAS

TEXTURA

Pequeño

Suave

Ligera

Grande

Firme

Robusta

a destacar

esturión

en boca

u/cpeso formato

Ref: 9670
Ref: 9671
Ref: 9672

30gr
50gr

100gr

1 u/c
1 u/c
1 u/c

Lata
Lata
Lata

TIPO
Royal

ORIGEN
Bulgaria, Italia

ESPECIE
Baeri

COLOR
Gris profundo

Beluga Híbrido
 SCHRENCKII x DAURICUS

INTENSIDAD

TAMAÑO HUEVAS

TEXTURA

Pequeño

Suave

Ligera

Grande

Firme

Robusta

TIPO
Royal

ESPECIE
Schrenckii x Dauricus

ORIGEN
Río Amur

COLOR
Gris verdoso oscuro

esturión

El esturión Huso Dauricus, conocido como Beluga Hybrid en 
Estados Unidos, es originario del río Amur.

a destacar

El “Beluga Híbrido” es altamente apreciado y reconocido en 
los círculos gourmet de todo el mundo por su excepcional 
calidad y sabor distintivo.

en boca

Este caviar se caracteriza por sus    huevas grandes y brillantes 
de color gris verdoso oscuro, casi ámbar.  Su textura es firme y 
su delicado sabor es con ligeras notas a avellana y crema de 
leche, haciendo que cada bocado sea una experiencia 
deliciosa.

Ref: 1477
Ref: 1478
Ref: 1479

30gr
50gr

125gr

1 u/c
1 u/c
1 u/c

Lata
Lata

u/cpeso formato

Ref: 1476 10gr 1 u/c Lata

Lata
Ref: 1480 250gr 1 u/c Lata



P.I. El Real y San Roque - C/ Roble, 5
44460 Sarrión (Teruel)
978 780 036
info@donatetrufas.com
www.manjaresdelatierra.com




